National
Environment

. Agency
Safeguard  Nurture + Cherish

Pengendalian Buah-buahan -
yang Betul
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Langkah 1: Buang buah-buahan yang rosak atau sudah busuk.

QULHl(LOEOM 1: PEI 916LEVGI CESHLMLHS
LLPMIGEDaT SISMMELD.

- Langkah 2: Basuh tangan dan peralatan dengan betul menggunakan
sabun dan air sebelum dan sesudah mengendali buah-buahan.
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Langkah 3: Basuh semua buah-buahan dengan betul di bawah air
yang mengalir sebelum mengupas atau memotongnya.
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Langkah 4: Gunakan sarung tangan yang bersih apabila menyentuh
buah-buahan terpotong.
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Langkah 5: Potong buah-buahan apabila diminta oleh pelanggan
kerana kulit buah melindungi isinya dari pencemaran and kerosakan.
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Langkah 6: Simpan buah-buahan yang telah dipotong di dalam peti
sejuk dengan segera pada suhu 4°C dan ke bawah. Buang buah-
buahan terpotong jika ia dibiarkan pada suhu bilik melebihi 2 jam.
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