Wash your hands thoroughly before handling Pay attention to the appearance, smell or texture of the

food or after visiting the washroom.

Use separate utensils
to handle raw and cooked food.

food items. If you suspect that they are turning bad or spoiled,
inform the operator immediately and do not consume it.

As different foods require different cooking times,
cook food thoroughly in batches before consumption.
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Cuci tangan anda dengan teliti sebelum Beri perhatian kepada rupa, bau atau tekstur bahan makanan.

menyentuh makanan atau selepas ke tandas. Jika anda mengesyaki yang makanan tersebut tidak segar
atau basi, maklumkan kepada pengurus restoran dengan
segera dan jangan makan makanan tersebut.

Gunakan penyepit dan perkakas yang Makanan yang berbeza mengambil masa yang berlainan untuk
berasingan untuk mengendali makanan mentah dimasak. Masaklah makanan betul-betul sebelum dimakan.
dan makanan yang sudah dimasak. N
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